Vorspeisen

Donnerstag - Aktion
Tartare vom Alpenlachs | Glasnudelsalat 14,80 g

Alpenlachs von der Gleinalm in Uberlbach

D.GN,0
Calamari nur 11,90
. Knoblauch-WeiBweinsud | WeiBbrot
Katalanischer Fischeintopf mit Garnelen & Muscheln | ALOR
getoastetes Weiflbrot
A,B,D,L,OR
Vorspeise : 13,80 Hauptgericht : 19,80 Calamari & Rotgarnelen aus Wildfang nur 18,90
Knoblauch - WeiBweinsud | WeiBbrot
ABLOR
Hauptgerichte
Rotgarnelen aus Wildfang im Pfandl 22,90
Gebratenes Zanderfilet | Penne siciliana 21,- Knoblauch - Ol mit Chili | WeiBbrot
Penne | Zucchini | Tomaten [ Oliven | Kapern | Asmonte Aus glasklarem Wasser vor der Patagonischen
ADGL Atlantikkiste, Argentinien
Empfehlung des Kiichenchefs AB
Ggglt;glt:s“f: g:t/ vzr;z):lienlc;ihz ‘;10'1 de/r' BélzmaB/tln + tszlilgto Fischerwirt - Platte fiir 2 Personen
riepdr gelber Fap '[; GCL' chadm | Baby-Elattspina feine Fischfilets, Calamari und Garnelen
D ER ) ALPENLACHS dazu Knoblauch-WeiBweinsud , Friihlingskrédutersauce
Der Alpenlachs® Seesaiblinge (Gleinalm in Ubelbach) erhalt ausschlieBlich bio- e . S / isott dPete Si/k t ffeln
zertifiziertes Futter. Dieses sorgt zusammen mit der einzigartigen Haltung fiir den samiges oparge mioB DO'GLZnOR r arco

unvergleichlichen Geschmack. Durch seinen reinen, unverfalschten Geschmack ist er in
jeder Form der Zubereitung ein Fisch-Genuss pur der besonderen Art: roh, mariniert, pro Pers. nur € 21,-
gebeizt, gedampft, kurz gebraten oder gegrillt. Gleichzeitig ist er aufgrund seiner
Eigenschaften — cholesterinarm, eiweiBreich und voll von gesunden Omega-3-Fettsauren
- fir die menschliche Erndhrung ausgesprochen sinnvoll.
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