Herzlich Willkommen

Das schonste Geschenk ist ZEIT
Zeit zum Reden
Zeit zum Zuhéren
Zeit zum Lachen
Zeit zum Essen und Trinken
ZEIT ZUSAMMEN

In diesem Sinne wiinschen wir einen guten Appetit und schone Stunden in unserem Haus
Andrea und Wolfgang Reinprecht,
sowie das gesamte Fiwi - Team

BegriiBungstrunk
Glas Prosecco DOC 4,90
Weingut Bosco del Merlo
auf Wunsch mit Holundersaft 4,90
Glas Uhudlerfrizzante 5,20

Weingut Scheucher, Stidoststeiermark

Steirischer Muskateller trocken 1/8 | 5, -
Slidsteiermark

Glas Gosser Zwickl naturtrib 0,31 4,10

Der Sommer im Glas
Dirty Gin - Gin mit Oliven - Zitronen - Limonade 6,90
Le Tribute Oliven - Zitronen - Limonade | alkoholfrei 4,80

Ttalien Spritz - mit Tonic & Eis [ alkoholfrei 5,20



Biiffelmozzarella aus Kampanien | Rucolasalat | Tomaten-Basilikum-Sorbet
Pinot grigio - Pighin, Ttalien

%Xk Xk

Gelbes Paprikaschaumsiippchen mit Kokosmilch | Limettennockerl
Zweigelt Rosé - Weingut Pongratz

Xk Kk

Vital - Salat
gebratenes Zanderfilet | Blattsalat | Himbeer-Nuss-Dressing
Muskateller - Weingut Germuth

oder

Gebratenes Maishendlfilet
Jus [ Risotto mit Krduterseitlingen [Parmesan
Rioja Crianza - Conde Valdemar

%k %k ok

Uberraschungsdessert
Weilwein Auslese - halbtrocken

Preis: 39,80
Weinbegleitung: 15,90



Vorspeisen

Tartare vom Alpenlachs | Glasnudelsalat 14,80
Alpenlachs von der Gleinalm in Uberlbach
D.G6N,O

Carpaccio vom Rinderfilet | mit Basilikumpesto gerollt [ 13,80
Rucola-Salat | Balsamicodressing | Asmonte - Kése

Rinderfilet - Siidoststeirisches Vulkanland
AGHO

Biiffelmozzarella aus Kampanien | Rucolasalat | Tomaten-Basilikum-Sorbet

G6,HO
Vorspeise : 12,50 Hauptgericht : 16,80
Katalanischer Fischeintopf mit Garnelen & Muscheln | getoastetes Weibrot
ABDDLOR
Vorspeise : 13,80 Hauptgericht : 19,80

Feine Suppen

Krédftige Rindsuppe mit hausgemachter Einlage 4,90

Frittaten oder Leberknodel
ACGL

Krdftige Rindsuppe mit hausgemachtem Kaspressknodel aus Pinzgauer Bierkdse 5,40
ACGL

Gelbes Paprikaschaumsiippchen mit Kokosmilch | Limettennockerl 5,90
ACGL

Pasta & Vegetarisch

Penne alla Bolognese | Fleisch - Tomatensugo 11,90
ACO

Sdmiges Risotto mit Krduterseitlingen [Parmesan 16,50
G,.L

Penne siciliana | Penne | Zucchini | Tomaten | Oliven | Kapern | Parmesan 15,80
AGL

Steirische Tofu Speis | Baby-Blattspinat | Krduterseitlinge 16,80
F




Frischer Fisch & Meeresfrichte

Gebratenes Zanderfilet | Penne siciliana 21,-

Penne | Zucchini | Tomaten | Oliven | Kapern | Asmonte
ADGL

Calamari | Knoblauch-WeiBweinsud | Weifbrot 19,80
ALOR

Calamari & Rotgarnelen aus Wildfang 25,80

Knoblauch - WeiBweinsud | WeiBbrot
A,BL,OR

Rotgarnelen aus Wildfang im Pfandl 29,-
Knoblauch - Ol mit Chili | WeiBbrot

Aus glasklarem Wasser vor der Patagonischen Atlantikkiste, Argentinien
AB

Empfehlung des Kiichenchefs

Gegrilltes Filet vom Alpenlachs von der Gleinalm 29,90

Selleriepiiree | gelber Paprikaschaum | Baby-Blattspinat
DG.L

VvV —
D ER ALPENLACHS
Der Alpenlachs® Seesaiblinge (Gleinalm in Ubelbach) erhilt ausschlieBlich bio-zertifiziertes Futter. Dieses sorgt
zusammen mit der einzigartigen Haltung fir den unvergleichlichen Geschmack. Durch seinen reinen,
unverfalschten Geschmack ist er in jeder Form der Zubereitung ein Fisch-Genuss pur der besonderen Art: roh,
mariniert, gebeizt, gedampft, kurz gebraten oder gegrillt. Gleichzeitig ist er aufgrund seiner Eigenschaften —
cholesterinarm, eiweiBreich und voll von gesunden Omega-3-Fettsduren — fiir die menschliche Erndhrung
ausgesprochen sinnvoll.

Burger
Fleisch zu 100 % aus der Steiermark

Cheese - Bacon - Burger 14,90
Rindfleisch-Patty | Blattsalat | Gurkerl | Speck

Kérner-Burgerbréotchen | Cheddar-Sauce
AG M

Portion Pommes-frites 3,80



Steaks & Filets

Gebratenes Maishendlfilet 21,-

Jus | Risotto mit Krduterseitlingen | Parmesan
Steirerhuhn - Lugitsch, Feldbach
6L

Rinderfiletsteak | siidoststeirisches Vulkanland
Pommes frites | mediterranes Gemiise | Spiegelei | Krduterbutter

1509 29,80 220g 39,80
c6

Schweinsmedaillons | Pfefferrahmsauce | Kroketten | Broccoli 21,50
Bauernhof Hocher - Rein, Gratwein -StraBengel
ACGL,O

Lamm-Filet mit Krauterkruste | Rahmpolenta | mediterranes Gemiise 27,80
AGM

Unsere Klassiker

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 24,80

aus der Pfanne mit Reis und Preiselbeer - Apfel
ACG

Haus - Cordon bleu vom Schwein 15,80
mit Bergkdse & Geselchtem gefiillt [Mohn-Brésel-Panier|

Petersilerddpfel | gebackene Apfelscheibe | Preiselbeeren
Bauernhof Hacher - Rein, Gratwein -StraBengel
ACG

Gebackenes Schnitzel | Petersilerdédpfel
Schwein Bauernhof Hacher 12,90

Pute 13,90
ACG

Grillteller 19,80
mit Schwein & Gefliigel | Pommes frites

Gemiise | Krduterbutter
G Ny -

GENUSS

w ualinariuim GASTRONOMIE

STEIERMARK




Kostliche Salate

Steirischer Backhendlsalat 14,90
Hendlbrust | Kerndlpanier | Grazer Krauthduptel |

Kartoffelsalat | Kdferbohnen | Kernol
Steirerhuhn - Lugitsch, Feldbach
ACG

Gebackener Kdse vom Weizer Schaf 13,80

Kiirbiskernmantel | Blattsalat | Dressing | Kernol
Weizer Schafbauern, Oststeiermark
ACG

Vital - Salat 19,50

gebratenes Zanderfilet | Blattsalat | Himbeer-Nuss-Dressing
DG HO

Rucola - Salat 6,90

Asmonte Kédse | Balsamicovinaigrette
6,0

Bunter Salatteller | Kiirbiskernol 5,90
G,LM,0O

Ein lauer Sommerabend
ladt ein ...
zum Grillabend im gemutlichen Gastgarten

von 27. Juni bis 16. August
jeden Donnerstag und Freitag ab 18 Uhr

4

° Spezialitaten vom Holzkohlengrill
° Mediterrane Sommerkiiche
° Calamari & Garnelen

Gratwein-StraBengel

}]' 03124/51276
i [ﬁEIWi[f www. hotel-fischerwirt.com
Betriebsurlaub vom |

HOTEL - RESTAURANT TR NRR X-Jol 2 SO
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